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Brut Nature Reserva

  

Een frisse en fruitige cava met een gouden kleur en een fijne mousse. Subtiele smaken van wat tropisch fruit en bloesem. Zeer complex door
de lange rijping van 25 tot 30 maanden, met een uitgesproken frisheid en een delicate afdronk. 

WaarderingNog niet gewaardeerd 
Prijs
15,30 €

Stel een vraag over dit artikel 

FabrikantJoan Sarda 

Beschrijving 

De wijngaarden van Joan Sardà in Centraal Penedès hebben diepe bodems met kalkhoudende klei. Er heerst een mediterraan klimaat met veel
zon en invloeden van de Middellandse Zee.

Deze cava wordt gemaakt volgens de méthode traditionnelle en rijpt 25 tot 30 maanden op fles.

Een frisse en fruitige cava met een gouden kleur en een fijne mousse. Subtiele smaken van wat tropisch fruit en bloesem. Zeer complex door
de lange rijping van 25 tot 30 maanden, met een uitgesproken frisheid en een delicate afdronk.

Bij Brut Nature wordt maximaal 3 gram suiker toegevoegd. Vaak worden er daarom rijpere druiven gebruikt voor de Brut Nature
dan voor de ‘normale’ stijl Cava.

Beoordelingen

Er zijn geen nog geen recensies voor dit artikel. 
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https://www.barrel-wijn.nl/images/stories/virtuemart/product/Joan Sarda Barrel Wijn.png
https://www.barrel-wijn.nl/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=898&virtuemart_category_id=29&tmpl=component
https://www.barrel-wijn.nl/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=323&tmpl=component
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